Hintergrund

«Fur Steine,
Dreck oder Kraut,
das noch an den
Riiben hingt, be-
zahlen wir den-
selben Preis wie
fiir die Riiben.»

Martin Wanner, Techniker

Zahlen und Fakten
zur Zuckerfabrik

* Die Zuckerfabrik Aarberg :
wurde am 16. November 1912
gegriindet und am 13. Oktober
1913 in Betrieb genommen.
Rund 150 Angestelite, 10 da-
von Auszubildende, arbeiten
normalerweise in der Fabrik.
Wahrend der Kampagne kom-
men weitere 25 Mitarbeiter
dazu. In dieser Zeit wird an sie-
ben Tagen pro Woche rund um
die Uhr gearbeitet.

* Die Rilbenkampagne dauert in
diesem Jahr vom 3. Oktober bis
Mitte Dezember. Dabei werden
taglich bis zu 10 000 Tonnen
Riben verarbeitet. Daraus ent-
stehen ungefahr 1000 Tonnen
Kristallzucker, 600 Tonnen Zu-
cker in Dicksaft, 300 Tonnen
Melasse, 1700 Tonnen Press-
schnitzel und 110 Tonnen, Tro-
ckenschnitzel.

* Nach der Verarbeitung wird
der Kristallzucker in drei Silos
mit einer Gesamtkapazitat von
60 000 Tonnen gelagert. Die
Verpackung fiir Detailhandel
und Industrie erfolgt wihrend
des ganzen Jahres.

* Der Zucker wird fiir den Di-
rektkonsum in 1-Kilogramm-
Beutel, als Wiirfelzucker, als
Sachets oder Sticks abgepackt.
. - Die Abwasserreinigung erfolgt
in der betriebseigenen Kliran-
lage. Diese hat eine Kapazitat,
die fiir eine Stadt mit 260 000
Einwohnern reichen wiirde.
Wasser und Riibenerde werden
getrennt, das Schmutzwasser
in einer Biogasanlage vorgerei-
‘nigt und in einer biologischen
Kléranlage nachgereinigt. st

Quelle: www.zucker.ch

\

Aarberg In der Zuckerfabrik Aarberg ist die Riibenkampagne
angelaufen. Wegen der schlechten Ernte zwei Wochen spiter
als sonst. Bis Mitte Dezember werden aber dennoch gegen

700 000 Tonnen Zuckerrii

Peter Staub

Seit Mitte letzter Woche sind im
ganzen Seeland die Riibentrans-
porter unterwegs. Mit Traktoren
und mit Zuckerriiben beladenen
Anhidngern fahren Bauern und
Lohnfahrer die Ernte in die Fab-
rik, wo die Knollen zu Kristallzu-
cker verarbeitet werden. Fiir die
Zuckerfabrik Aarberg ist der Be-
ginn der Ritbenkampagne jeweils
eine Herausforderung. «Zu Be-
ginn miissen wir unsere Anlagen

- wihrend rund drei Tagen hoch-

fahren, um auf das Verarbei-

. tungsniveau von 420 Tonnen pro

Stunde zu kommen», erklirt Mar-
tin Wanner, Mitglied des techni-
schen Biiros der Zuckerfabrik.
Wihrend der Kampagne liuft die
Anlage rund um die Uhr an sie-
ben Tagen in der Woche. «Wir
produzieren tiglich rund 1000

- Tonnen Zucker», sagt Wanner,
der seit 21 Jahren in der Zucker- :

fabrik arbeitet.

Die Zuckerfabrik organisiert
regelmassig Betriebsfithrungen
durch die Anlage - in diesem Jahr
vom nichsten Montag bis am 15.
Dezember. Martin Wanner fiithrt
solche Fiithrungen regelmassig
durch. Das BT hat ihn auf einem
Rundgang begleitet: Von der An-
lieferung der Riiben bis ins La-
ger, wo der abgepackte Zucker
verladen wird. i

Ralkstein aus dem Jura

Bereits vor der Rezeption am Ein-
gang der Fabrik liegt der schwere,
sussliche Zuckerriibengeruch in
der Luft, der die Bewohner Aar-
bergs in den nichsten drei Mona-
ten begleiten wird. Am Empfang
der Fabrik ist an diesem Morgen
die Aarbergerin Renate Bischof
im Dienst. Sie arbeitet Teilzeit und

bedient die: Telefonzentrale fiir -

die Schweizer Zucker AG und fiir
Ricoter. Nach einer KV-Lehre auf
einer Bank bezog sie Mutter-
schaftsurlaub und stieg vor zwei-
einhalb Jahren in der Zuckerfab-
rik wieder ins Berufsleben ein.
«Mir geféllt die Abwechslung, es
ist immer etwas los», sagt sie.

Der Rundgang beginnt eigent-
lich bei der Abladestation. Um

-aber von der Rezeption dorthin

zukommen, passiert man vorab
den Kalkofen, der fiir denersten
Larm auf dem Gelinde sorgt. <Wir
brennen pro Tag ungefihr 180
Tonnen Kalkstein. Die Steine wer-
den mit etwa 1000 Grad Celsius
gebrannt und dann mit Saft ge-
16scht, was die Kalkmilch ergibt»,
erklart Wanner. Pro Tonne Riiben
werden zirka 18 Kilogramm Kalk-
stein, der aus dem Jura stammt,
verbraucht. Der Kalkofen ist mit
seinen rund 40 Metern Hoéhe im-
posant, wie die gesamte Anlage,
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Neben dem Kalkofen befindet
sich die Einfahrt fiir die Riiben-
transporteure. Hier herrscht
Hochbetrieb, aber die Bauern ste-
hen mit Traktoren und Anhin-
gernim Stau. Am Anfang der Kam-
pagne gibt es immer Probleme zu
16sen, da neue Anlagen justiert
werden miissen. Deshalb stockt
der Verkehr momentan vor der
Abladestation. «Aber das wird sich
im Verlauf des Tages normalisie-
ren», sagt Wanner.

Einer der Bauern, die darauf
warten, ihre Ladung zu 16schen,
ist Martin Mollet aus Riiti. Er hat
zirka 25 Tonnen Riiben geladen.
Jedoch nicht seine eigenen. «Ich
habe zwar selber auf rund sieben
Hektar Riben angebaut, aber
diese hier stammen aus Briigg, ich
fithre sie im Lohn fiir den Riiben-
ring nach Aarberg», sagt der ge-
lernte Landwirt, der neben Riiben
auch Getreide und Sonnenblu-
men anbaut. Es sei sein erster Tag
in dieser Kampagne. Losgefahren
ist er um 6.15 Uhr und nun wartet
er seit knapp einer halben Stunde
darauf, die Riiben abzuladen. «Das
ist eigentlich nicht ablich, kann
aber vorkommen, bis sich alles
eingespielt hat», sagt der 36-Jih-
rige.

Bevor er seine Riiben schliess-
lich entladen kann, passiert Mollet
das Riibenlabor, wo er mit einem
Rohr von oben in die Ladung
sticht und so eine Probe von zirka
35 Kilogramm entnimmt. Diese
wird automatisch ins daneben lie-
gende Labor transportiert, wo der
Zuckergehalt gemessen wird. «Pro
Kampagne nehmen wir rund
40 000 Proben», erlautert Martin

" Wanner. Bis diese alle analysiert

sind, dauert es eine Weile. Die
Bauern wissen also nicht gleich,
wie zuckerhaltig ihre Riiben sind.
Die Ladung wird ihnen spiter ver-
rechnet. «<Ab 16 Prozent Zuckerge-
‘halt erhalten die Bauern einen Zu-
schlag», erkliart Wanner. Norma-
lerweise haben die Riiben einen
Gehalt von 17 Prozent, je nach Feld
kann dieser Wert aber bis auf 20
Prozent steigen.

Wasser spiilt Riitben in Kanal

Wihrend die Bauern mit ihren
Traktoren auf zwei Spuren darauf
warten, ihre Ware abzuliefern,
kommen hinter dem Riibenlabor
volle Eisenbahnwagen aus der
weiteren Umgebung an. Diese
werden erst in der Nacht abgela-
den, wenn die Bauern fort sind.
Die Unterlage bei der Abladesta-
tion ist leicht geneigt. So kénnen
die Riiben mit einem starken Was-
serstrahl besser aus den Wagen
gespiilt werden. Danach kommen
sie in einen Kanal, wo sie zusam-
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ben zu Kristallzucker verarbeitet.

starke Pumpen weiterbeférdert
werden. Das Wasser macht dabei
etwa vier Fiinftel der Transport-
menge aus. «Das Wasser wird von
uns wieder aufbereitet, so dass es
sich in einem permanenten Kreis-
lauf befindet», erklirt der Besu-
cherfiihrer. Zuerst fliesst das ver-
brauchte Wasser in den Biogas-
reaktor, wo Methangas produziert
wird. Dieses Biogas deckt etwa
funf Prozent des Gesamtenergie-
bedarfs der Fabrik. Der Rest wird
noch mit Erdgas gedeckt, bis das
geplante Holzkraftwerk in Betrieb
ist. Ausserhalb des Fabrikgelin-
des gibt es die betriebseigene Klir-
anlage, wo das Restwasser gerei-
nigt wird. «Diese Kldranlage ist so
gross, dass wir damit die Abwasser
der Stadt Bern reinigen konnten»,
sagt Wanner stolz.

Olgemiilde zieren den Weg

Die Abrechnung fiir die Bauern ist
automatisiert: Alle Traktoren ver-
fugen iiber eine Kodierung. Bei
der Einfahrt auf das Gelinde wird
auf einer Waage ihr Gewicht re-
gistriert. Wenn sie wieder raus-
fahren, werden sie erneut gewo-
gen: Die Differenz wird den Bau-
ern gutgeschrieben. «Fur die
Steine, den Dreck oder das Kraut,
dasnoch an den Ritben hingt, be-
zahlen wir denselben Preis wie
fiir die Ritben», erklirt Wanner.
Von einer Passerelle, die quer
iiber die Anlage fiihrt, hat man
einen guten Blick auf die Ablade-

station. Hier sorgt der starke Was- -

serstrahl fiir Lirm. Auf der in Blau
gehaltenen Stahlbriicke steht
tiberraschend ein buntes Olge-
mélde, das einen bemerkenswer-
ten Kontrast zur sonst dusserst
funktionellen Fabrik bietet. Mar-
tin Wanner klirt auf: Auf die gan-
zen Anlage verteilt, sind wihrend
der diesjidhrigen Kampagne 14 sol-
cher Bilder ausgestellt. Gemalt
wurden sie vom in Lyss wohnhaf-
ten Miroslaw Halaba, der nicht
nur Kunstmaler ist, sondern auch
als franzosischsprachiger Besu-
cherfithrer in der Zuckerfabrik
arbeitet. An zwei speziellen Fiih-
rungen wird Halaba seine Werke
kommentieren.

Die Anlieferung der Riiben be-
ginnt jeweils um 6 Uhr, abends ist
in der Regel um 18 Uhr Schluss.
Aber: «Wir miissen die Menge von
mindestens 6000 Tonnen pro Tag
erreichen», sagt Wanner. Deshalb
sei es auch schon vorgekommen,
dass’ erst ziemlich spit Schluss
war. Eine Pause iiber Mittag gibt
es nicht.

Die néchste Station des Rund-
gangs ist das Riitbenwaschhaus.
Ein Teil der von Steinen, Erde und
Kraut befreiten und gewaschenen
Ritben geht direkt in die Fabrik,
der andere Teil kommt ins Rii-

Wie aus Riiben

Zucker wird

Menschen, Riiben, Maschinen: Pro T:
die Bauern rund 6000 Tonnen Zuckerriib
Zuckerfabrik Aarberg (grosses Bild rechts
Wanner vom Technischen Team fiihrt Bes
durch die riesige Anlage. Landwirt Martin

Riti baut selber Riiben an und Steve How
den Betrieb der Fabrik (ganz links von obe
dem Entladen werden die Riiben im Wasc
Uber Forderbander zur Schneidemaschin:
die Extraktionsanlage transportiert, wo sie
ckert werden. Neben dem siissen Rohsaf
ausgelaugte Schnitzel zuriick, die als Futt
dienen und direkt an Bauern ausgeliefert \
Mit Kalk wird in grossen Tanks der Saft vo,
beteilen gereinigt, bevor dieser in der Verc
tion zum Dicksaft-mit 65 Prozent Zuckergt
arbeitet wird (Mitte von oben).
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